
Zero Foam
SGRASSANTE 
NON SCHIUMOGENO

Zero Foam

ELIMINA RESIDUI ALIMENTARI

Prodotto sgrassante con caratteristica formulazione non 
schiumogena e di facile risciacquo. Grazie alle sue componenti 
rimuove sostanze grasse, proteiche e di altra origine organica 
dalle superfici e attrezzature dell’industria alimentare. Evita 
inoltre che si possano ridepositare. Ideale per il trattamento 
di superfici, pavimenti, cisterne, impianti C.I.P. e attrezzature 
di produzione.

MODALITÀ D’USO: In funzione della quantità di residui 
utilizzare una soluzione diluita dall’1 al 10%. Si consiglia di 
utilizzare una concentrazione del 20% in impianti C.I.P.
In ambienti in cui i residui sono particolarmente elevati 
(caseifici, macelli) lasciar agire per circa 15-30 minuti e se 
necessario spazzolare. Risciacquare bene.
PRESTARE ATTENZIONE ALL’ALLUMINIO.

PRODOTTO CONFEZIONE

ZERO FOAM TANICA

P R O D O T T O  A D  U S O  P R O F E S S I O N A L E

Zero Foam è prodotto e distribuito da CHEMICAL GROUP SRL, Via Oddino Pietra 3, 28887 Omegna VB. 
I nostri uffici rispondono da lunedì a venerdì dalle 08:30 alle 12:30 e dalle 14:00 alle 18:00 al numero +39 0323 61611 oppure all’indirizzo email info@chemicalgroup.net.
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